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Spray plunger. Dab off excess oil.
Graisser l'emporte-piece. Enlever l'exces de graisse.
Stempel bespriuhen. Uberschtissiges Ol entfernen.

Melt chocolate. Fill piping bag with melted chocolate. 8 Hg

Faire fondre le chocolat. Mettre le chocolat dans 1 poche a douille.
Schokolade schmelzen. Spritzsack mit flussiger Schokolade fullen.
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Pour into supported plunger.
Verser le chocolat dans la forme.
In Stempel flillen.

Refrigerate several hours.
Mettre au frigo quelques heures.
Einige Stunden tiefkiihlen.
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Press plunger and carefully remove.
Presser le piston et sortir le chocolat.
Vorsichtig ablosen.

Tadaaa! Your chocolate is ready.
Tadaaa! Votre chocolat est prét.
Tadaaa! Deine Schokolade ist fertig.

#3 DECORATE

Apply piping gel to selected areas.
Mettre du gel transparent...

Piping Gel auf ausgewahlte
Stellen auftragen..

Apply glitter onto piping gel.
...et coller les paillettes sur le gel.
Mit Glitzer bestrauen.

Complete design with metallic paint.
Peindre avec la peinture métallisée.
Design mit Metallfarbe fertigstellen.

Enjoy your masterpiece!
Déguster votre chef-d'oeuvre!
Geniesse dein Meisterstuck!




